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Piazza Armerina. Iniziativa del «Capuana» per conoscere le abitudini alimentari di altri Paesi

PUAZZA ARMERINA. Dimmi cosa mangi
etidird da dove vieni. Confrontare i
modelli di vita e le diverse peculia-
rita alimentari e gastronomiche di
quattro diversi paesi & lobiettivo del
progetto Comenius che vede coin-
volte scuole di Italia, Francia, Roma-
niae Turchia.

La scuola ideatrice del progetto &
stituto Comprensivo”Luigi Capua-
na" conil dirigente AntonioArcange-
lo Amoroso che a maggio prossimo
ospitera le delegazioni dei paesi
partners del Comenius.

1l percorso didattico della durata di
tre anni scolastici permetter un
confronto tra studenti di diversi Pae-
sie ponelozoom sullEuropa del gu-
sto e sulle abitudini alimentari con
scambi interculturali divaria natura
dai gemellaggi ai supporti informati-
cievideo.

Un’opportunita importante che
consentira di conoscere anche cibi
tradizionali di altre nazioni e che
aprir anche la strada a ulteriori ge-
mellaggi di carattere culturale.

Eprevisto inoltre lutilizzo di un si-
to internet con codice di accesso a
cui potranno fare riferimento le
scuole e scambiare cosi informazio-
ni e materiale per confrontarsi.

«l progetto Comenius - dichiara
Antonio amoroso, preside del "Ca-
puana’ - si prefigge di favorire la

ILGRUPPO DI INSEGNANTI CHE PARTECIPA AL PROGETTO

'SCOLARESCA ENNESE IN FRANCIA CON IL PROGETTO.

cooperazione e gli scambi negli am-
biti formativo, educativoe culturale.
E permette di approfondire a cono-
scenza delle lingue europee e difare
scoprire ai bambini le differenti abi-
tudini divita, oltre che le culture ga-
stronomiche e di sviluppare oltre la
conoscenza, il piacere del gusto e le
preparazioni alimentari varie ed
equilibrates.

1l progetto di educazione alimen-
tare Comenius partito nel 2006 &
giunto al secondo anno. La prima fa-
se del progetto svolto dagli alunni
delle quinte sezioni A e B del plesso
Trinita havisto protagonista deivari
laboratori un approfondito studio
sui legumi mentre questanno al
centro dellattenzione il latte ed i

suoi derivati,

«Le scuole hanno lavorato intensa-
mente- dichiara Giovanna Cocchia-
1a, docente del team Comenius - &
hanno proceduto allo scambio dei
lavori programmato, ovvero allo
scambio di foto, video, poesie, dise-
gni,ricette di cucina e materialivari.
Questanno abbiamo lavorato sul lat-
teeisuoi derivati cosi ci siamo sbiz-
zarriti con platti tipici a base di latte
ericotta, come  cannoli,lafrittata di
ricotta ed altre delizie che i bambini
hanno preparato e gustato insieme a
nois.

A seminari, svoltisi prima in Fran-
cia nell'ottobre 2006 € poi in Turchia
a maggio 2007, hanno partecipato
le delegazioni dei paesi coinvoltie la

delegazione italiana composta dal
dirigente Amoroso e dalle insegnan-
ti responsabili Stefania Cincotta, Ca-
rolina Di Bartolo, Lucia Sottosanti,
Giovanna Cocchiara e Alfonsina Sot-
tosanti.

La gastronomia il punto di par-
tenza di ogni forma di cultu

Non ci sono momenti migliori per
parlare che quelliin cuici i riunisce
per mangiare.

E questo progetto che mette gli
studenti dei quattro paesi virtual-
‘mente seduti intorno ad unica tavo-
Ia si propone di creare non un per-
corso globalizzato ma di mettere in-
sieme il meglio di ogni cultura dan-
dovalore alle differenze.
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